
394. H. Rit thausen:  Vicin ein Glycosid. 
(Eingegangen am 13. August.) 

Das von mir aus Saubohnen (Vicia Faba)  und Wickeii (Vicia 
sativa) dargestellte Vicin, iibcr dessen Eigenschaften, Zusammensetzung 
und Zersetzungsprodiicte mittels Schwefelsaure ich in diesen Be- 
richten 9, 301-304 und Journ. f. prakt. Chen). Bd. (?) 24, 202-221) 
einige Mittheiluogen gemacht babe, ist von B e i l s  t e i n ,  Handbuch 3, 
S. 601 in die Gruppe der Alkaloi'de rerwiesen worden. Aber schori 
i n  der letzterwabnten Abhandlung i m  Journ. f. prakt. Chem. he- 
merkte ich, dass Vicin fiir ein Glycosid zu halten sei, d a  die m6g- 
lichit gereinigten Mutterlaugen rom Divicin, das als schwer liivlicher 
Korper beim Kochen rnit verdunntcr Schwefelsaure (1 Gewichrstheil 
Schwefelsaure, 3 Gewicbtstheile Wasser) abgescbieden wird, concen- 
trirt bis zur Syrupdicke, siissen Geschrnack zeigeii, stark rechts 
drehen, rnit Hefe gahrrn niid zu den bekannten Zuckerreagentien sich 
wie Zucker enthnltende Siibstannen 1-erhalten. Trotz aller Be- 
miihungen war es his dahin nicht gegliickt, den Syrup zur Rrystalli- 
.-ation zu  bringen und so weit von Stickstoffverbindungrn zu reinigeo, 
dass es moglich gewesen w l r e ,  die Natur des Zockers anch nur an- 
iiaherod festznstellen. Kach jabrelnnqern Stehen i rn  Schrank fand ich 
den Syrup als erhartete, rnit Krystallen erfiillte Masee Tor, was mich 
veranlasste, die Uotersuchuiig derwlben wieder a i~f~ni i rhmen;  ist es  
nun auch bis lieute noch nicht gelungeii. den gesuchten Kiirper rein 
darzusrellen, so siod doch so riel Arihaltspurikte gewoniieu, daR- das 
Vorhandensein grijsserrr Mengrii krystallisirlrarer Glucosen a14 er- 
wiesen angesehen werden darf 

Die fest gewordenen, zahlreiche Iirystalle eutbalteiiden Masscn mit 
einem Stickstoffgebalt von  ruiid 9 pCt. wurdeii durch Auskocheii mit 
97 procentigem Alkohol in  eineii liislichen Theil H und einen darin schwer 
loslichen Theil A gcscbiedm. Die daraus erhalttwen syruprisen Sub- 
stan7en wurden beim Stehen iiber Schwefelsaure allrnahlich fest, wo- 
bei sich Krystallrosetten am feinen Nadeln und Blattchrli bildtlten. 
Nilch Mooate langem Stehen iiber Schwefelsaure wurden folg+nde 
Versiiche damit angestellt. A ,  Geschrnack siiss. Polarisation: eine 
16 82 pCt. Snbstanz enthaltende Lasung von 1.058 spec. Gew. drebte 
im 100 mm-Rohr frisch bereitet bei 24O C. + 2 0 . 3 O ,  nach 21 Stunden 
15 8"; daraus berechnet ((<)D = 30.7. Das nach E. F i s c h e r ' s  l'or- 
schrift bereitete Oeazon krystallisirte i n  sch6nen gelberl Nadeln und 
echuiolz aus Alkohol umkrystallisirt bei 190°. 1.5 g der Substanz 
+hen 0.609 g Oaazon, welcbe Menge einern Gehtllt von annahernd 
40 pCt. Zucker entsprechen wiirde. 

Polarisation: eirie 12.46 pCt. Sub- 
stanz enthaltende Liisung von 1.046 spec. Gew. drehte (.), frisch 

B, wenig siisser Geschmack. 



= 15.8", nach 24 Stunden 13.40 bei PI'' C., woraus sich berechnet: 
(a)D = 35.6. Das  in schoneu Nadeln krystallisirte Osazon = 0.635 g 
von circa 1.7 g Sobstanz schmolz bei 200-2030. Beide Substanzen 
giihrten mit frischer Presshefe tragr, doch wurde aus der gegohrenen 
LBsung von j e  0.9 g Snbstanz ein Destillat erhalten, in welcbem sich 
Alkohol als Jodoform und als Essigather nachweisen liess. 

Die Trocknungsversuche mit diesen zuckerreichen Gemeogen er- 
gaben gleich den &en mitgetheilten Versuchen einen so hohen Gehalt 
an anderweitigen, stickstoffbaltigen Zersetzungsproducten dee Vicins, 
dass die Kohlenstoff- u n d  Wasserstoffbestimmung nicht geeignet er- 
scbien, fur den Zweck brauchbare Resultate zu liefern. Heziiglich 
des Verbaltens beim Trockncn sei nur erwahnt, dass beide Substaozen 
A und B bei 85O zu einer dunkel-rothbraunen Fllssigkeit schmolzen, 
Wasser nur Iangsam abgaben, bei 95O aufbllhten und schliesslich bei 
109O eine blasige schwarzbraune Masse bildeten, aus welcher Wasser 
eine nur wenig gelb gefarbte Substanz liiste unter Zuriicklassung 
einer amorphen schwarrbraunen Masse; der Trockenverlust betrug bei 
A 24.7 pCt., bei B 23.5 pCt. Die Versuche zur Reindarstellung des 
Zuckers werden fortgesetzt, obwohl ich nicht vie1 Hoffnuog hege, 
dass sie den gewiinschten Erfolg haben werdrn. Drshalb schien es  
rnir gebotrn, die bisher erlangten Resultate mitzutheilen, d a  sie zur  
Geniige darthun, dass bei der Spaltung des Vicins dtirch bis ziim 
Kocben erhitzte verdiinnte Schwefelsaure Zucker entsteht, wahrschein- 
lich Glucose (und Galactose), Vicin mitbin nls Glycosid zii be- 
trachten ist. 

395. H. €ti t theusen:  U e b e r  Leucinimid, ein Speltungsproduct 
der Eiweisskorper beim Kochen mit Siiuren. 

(Eingegangen am 13. August.) 
I n  diesen Berichten Heft 11, S. 1785 veriiffentlicht Hr. Dr. Rud.  

C o b  n eine Mittheiltmg: auber die Abspaltung eines Pyridinderivates 
aus Eiweiss durch Kochen mit Salzsaurec, in welcher der iilteren 
Angaben iiber einen sehr iihnlichen , als Leuchimid bezeichneten 
Kiirper, CsHl lNO,  nicht gedacht ist; dies h i d  wurde ron B o p p ,  
H e s s e  und L i m p r e c h t ,  T h u d i c h u m  als Spaltungsproduct beob- 
achtet, POD K o h l e r  HUE Leucin dargestellt und von S i g e l  und 
E r l e n m e y e r  die Verschiedenheit Ton dem gleich zusammengesetzten 
Leucinsiiurenitril nachgewiesen. 

Ich erhielt es gleichfalls bei meineii Untersuchnngen der Spal- 
tungsproducte pflanzlicher EiweisskBrper, babe aber nur panz kurz 
in meiner Schrift: die EiweisskBrper der Getreidearten etc. Bonn 1873, 
S. 222 dariiber berichtet i n  folgenden Worten: BZunachst lasst eich 




